
 
Alla scoperta di Bosa … Visita Guidata al Castello dei Malaspina e a Casa Deriu , Gita in Barca sul Fiume 
Temo, Degustazioni Gastronomiche , percorso Vinicolo con la Malvasia, Centro Benessere  e tanto altro   

BOSA 69€ 
+ 20€ Quota iscr. e Assicurazione 

+Cenone scelta proposte sotto + Mezza pens.18€ incl.bevande 

+ 20€ eventuale notte extra  + Accesso centro benessere 15€  

+ Gita in barca sul Temo 8€ + Evento Gourmet di Mare 35€  

+ Visita Guidata centro storico 12€ + Evento Gourmet di Terra 28€  

BAMBINI GRATIS / CAMERE 
MULTIPLE / EARLY CHECK IN  

NESSUN SUPPLEMENTO SINGOLA 
/ LATE CHECK OUT  

+ Degustazione Malvasia con 
dolci di mandorle 10€  

Un eccezionale pacchetto con pernottamenti presso l’Hotel de Charme Villa Asfodeli , antica Villa Liberty restaurata 

da un sapiente architetto. L’Antica Dimora Storica fu residenza del Podestà di Tresnuraghes. 

 

 

  

   

Varie proposte di cenone anche con animazione 
Menu agriturismo Banzu – Loc. Banzu - Sindia 
(35 € a persona, i bambini con meno di 11 anni 
pagano la metà)Aperitivo di Malvasia/ Antipasti 
Prosciutto crudo, capocollo, pancetta e salmone, 
carciofini, cipolline,olive,pomodori secchi, ricotta e 
nodini di formaggio / Primi piatti Mezze penne alla 
Banzu (prosciutto e verdure)Ravioli della casa al 
sungo di funghi (Antunna) / Secondi piatti Agnello 
brasato alla vernaccia, Maialetto allo spiedo, 
Verdura e frutta di stagione Pane, acqua e vino a 
volontà.Caffè e digestivo: Mirto e acquavite. Altre 
bevande escluse dal prezzo/In attesa della 
mezzanotte zampone e lenticchie e brindisi con 
spumante e panettone. 

Menu Capodanno da Angelino Loc.S.Lucia 
(50 € a persona) – Antipasti Assortimento di 
salute, Insalata di mare.Pesce spada 
affumicato su letto di carciofi, Funghi ripieni 
Primi piatti Taglierini all'aragosta, Risotto con 
carciofi freschi e code di gambero / Secondi 
piatti Porcetto e agnello al mirto, Sorbetto, 
Trance di dentice con pacchini, Pinzimonio di 
verdura. Frutta fresca di stagione. Acqua, 
vino, caffè e digestivo. 
Alle 24 spumante e panettone per tutti!! 
 

Menu Capodanno Da Mua' 
(55 € a persona) Aperitivo della casa ore 
20.30 e cena alle 20.45Antipasti:Guazzetto di 
cozze, Moscardini alla diavola, Antipasto alla 
catalana, Seppie alla Veneziana, Agliata di 
pesce/ Primi piatti:Riso ai 4 mari, Penne alla 
2013 /Secondi piatti:Tonno in bellavista, 
Gamberi alla 2013, Cotechino con 
lenticchie.Vino, acqua, caffè e 
digestivo.Aspettando la mezzanotte spumante 
e pandoro per tutti!!Con la compagnia di Giò 
Gas e Jimmy Boy sino all'alba... 
 

Menu Capodanno – Sas Covas (80 € a persona) 
Aperitivo “Welcome 2013” (dalle 20 alle 20.30, 
inizio cena alle 20.45) Antipasti:Canapè ai sapori 
Terra e Mare, il crudo e i cornetti di bresaola con 
crema di formaggio caprino; Gli affumicati di tonno e 
pesce spada adagiati su rucola selvatica con aceto 
balsamico;La rana pescatrice all'agro; I polpi e i 
gamberi rossi alla catalana; L'agliata di razza alla 
bosana/ Primi piatti:Le trofie con vongole veraci e 
crema di porcini.Il risotto ai frutti di mare / Secondi 
piatti:Delicati filetti di orata alla “Malvasia di Bosa” 
posati su patate julienne;La frittura dorata di 
calamari; Le verdure; L'Asado di maiale in salsa 
Cannonau;La frutta. Acqua, vini, spumante 
Malvasia, lenticchie e pasticcini assortiti. Musica 

 


